
Austern aus dem Delta

               mit Schnittlauchcreme

Zutaten (4 Personen):

12 Austern aus dem Delta

100 g Sahne

2 Esslöffel trockener Weißwein.

1 Schalotte

2 Esslöffel klein gehackter Schnittlauch

Salz

Pfeffer

Zubereitung:

Putzen und öffnen Sie die Austern. Legen Sie sie

auf ein Backblech.

Geben Sie die Sahne in einen Topf, fügen Sie den

Weißwein, die sehr klein gehackte Schalotte hinzu

und lassen Sie alles sehr langsam einkochen.

Fügen Sie den Schnittlauch zur eingekochten Sauce

hinzu und salzen Sie sehr leicht.

Nachdem Sie die eingekochte Soße vorbereitet

haben, verteilen Sie diese über die Austern auf

dem Blech und gratinieren Sie sie im vorgeheizten

Ofen. Servieren Sie sogleich.
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